2962 H pekar / pekarka

ucebny odbor | 3 roky | vyucny list

llustracna fotografia vytvorena pomocou Al.

Je tento odbor pre teba?

e rad pecies

* bavi ta praca s cestom

» vymyslas rad nové tvary kolacov

* zaujimaju ta stroje, ich obsluha
a moderné technoldgie

* si spolahlivy, samostatny a kreativny

e chces$ vyrabat vornavy chlieb a chutné
pecivo

Uplatnenie

* pekar v pekarenskej prevadzke
* pekar v obchodnych retazcoch
* pekar v gastroprevadzkach

Preco si vybrat’ tento odbor?

* vlastné podnikanie v odbore

Kde mozes Studovat’
Aktualny zoznam $kél najdes na stranke:
www.podporodbor.sk

Viac informacii

Prehlad odborov: www.podporodbor.sk
Podpor svoj odbor | SPPK

O odbore v skratke

Odbor ta pripravi na pracu v pekarskych prevadzkach
aj na vlastné podnikanie v odbore. Spoznas
pekarensky sortiment a rbzne suroviny pouzivané na
vyrobu pekarskych vyrobkov. Bude$ vediet vyrabat,
tvarovat, piect, pInit a zdobit r6zne pekarske
vyrobky. Je to poctivé a ziadané remesio.

v rw

Co sa v odbore naucis

* poznat’ suroviny pouzivaneé v pekarstve
a pekarensky sortiment

* vypocitat potrebné mnozstvo surovin na
vyrobu vyrobkov

* obsluhovat strojné zariadenia v pekarni

* naucit sa miesit cesto, rozvazovat, delit
a urCovat spravne nakysnutie

* zru€ne vyrabat a tvarovat rézne druhy
vyrobkov

* upravit vyrobky pred pecenim a spravne ich
upiect

* dodrziavat’ zakladné hygienické predpisy
a bezpec€nost’ pri praci

* ziskanie kvalifikacie v odbore — vyuény list
* vyuZitie ziskanych zru€nosti a vedomosti v praxi
* moznost uplatnenia sa na pracovnom trhu

* vlastné podnikanie v odbore
* pekar v Specializovanych prevadzkach

* moznost prace a presadenia sa v zahranici

Pri vybere Skoly sa porad s kariérovym poradcom na zakladnej Skole
alebo kontaktuj priamo vybranu strednu odbornu Skolu.

PODPOR SVOJ ODBOR - SLOVENSKA POLNOHOSPODARSKA A POTRAVINARSKA KOMORA


https://podporodbor.sk/docs/poradenstvo/odbory/potravinarske_odbory_2026.pdf
http://www.podporodbor.sk/

